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Mit einladenden Bauernhöfen, regional 
ausgerichteten Gastronomiebetrieben, 
einem starken Lebensmittelhandwerk und 
kreativen, naturverbundenen Freizeitan-
geboten ist das neanderland ein beliebtes 
Naherholungs- und Kurzreiseziel. Das 

neanderland ist der Kreis Mettmann mit seinen zehn 
Städten Erkrath, Haan, Heiligenhaus, Hilden, Langenfeld, 
Mettmann, Monheim am Rhein, Ratingen, Velbert und 
Wülfrath.

Erleben Sie regionalen Genuss und weitere regionale  
Besonderheiten als perfekte Ergänzung zum Wander-, Rad- 
oder Kulturausflug auf dem neanderland STEIG oder dem 
PanoramaRadweg niederbergbahn. 

Diese Broschüre gibt Ihnen einen Überblick über die viel-
fältigen Angebote der TYPISCH neanderland-Betriebe und 
macht Lust auf echten Landgenuss aus unserer Region.

Inspirierende Momente im neanderland wünscht Ihnen

Thomas Hendele
Landrat

Vorwort
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 Regionaltypisches  
  aus dem
 neanderland

Beim Bauern auf dem Hof einkaufen, die lokale Esskultur 
entdecken, Land und Natur erleben, ein Mitbringsel vom 
Ausflug mitnehmen oder einfach nur Gutes aus der Heimat 
genießen. Möchten Sie Produkte aus der Region beziehen 
und mehr über deren Herstellung erfahren? Interessieren 
Sie thematische Führungen und Aktivangebote in der Natur, 
die Ihnen tiefere Einblicke in die Region geben? 
Diese Broschüre zeigt Anbieter von regionalen Produkten, 
Gerichten und Landerlebnissen, die vom Kreis Mettmann 
mit dem Qualitätssiegel „TYPISCH neanderland“ ausge-
zeichnet wurden.
Eine aktuelle Übersicht mit ausführlicheren Informationen 
zu allen TYPISCH neanderland-Betrieben finden Sie außerdem 
auf www.typisch-neanderland.de.

 TYPISCH
neanderland-  
 Kategorien

TYPISCH neanderland Gastgeber
Dauerhaft im neanderland ansässige Gastronomiebe-
triebe verwöhnen ihre Gäste mit einer reichen Palette 
an regionaltypischen Gerichten. Dabei verwenden sie 
frische, saisonale Zutaten aus der unmittelbaren Um-
gebung und entwickeln ihre authentische Küche mit 
großem Engagement weiter.

TYPISCH neanderland Landerlebnisse
Betriebe und Anbieter aus dem neanderland gewähren 
individuelle Einblicke in die regionale Natur- und Kultur-
landschaftspflege. Im Rahmen von Mitmach-Angeboten 
laden sie ihre Gäste dazu ein, sich aktiv mit den lokalen 
Traditionen vertraut zu machen und die Natur mit allen 
Sinnen zu genießen.

 TYPISCH neanderland Hersteller
Unternehmen aus dem Kreis Mettmann bieten Produkte 
und Spezialitäten an, die zum Teil nach alter Tradition 
und Rezeptur hergestellt werden und die Liebe zum ur-
sprünglichen Handwerk widerspiegeln. Die Erzeugnisse 
haben aufgrund ihrer Rezeptur, Art oder Namensge-
bung einen besonderen Bezug zum neanderland.
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Hersteller

Der Bauerngarten von Jürgen Benninghoven liegt im Schwarzbachtal in Ratingen 
und versorgt die Region mit landwirtschaftlichen Produkten. Auf rund 50 ha Land 
im Kreis Mettmann wird Obst und Gemüse frisch vom Feld geerntet und natur-
belassen oder verarbeitet verkauft.

Angebot:
• Äpfel, Birnen, Erdbeeren, Pflaumen und Spargel
• Die Produkte stammen vorrangig aus Ratingen und Erkrath

Verkaufsstellen:
• Verkauf von Obst und Gemüse im Hofladen des Bauerngartens im  
 Schwarzbachtal
• Von April bis Oktober Saisonstände in Düsseldorf an der Rennbahn und in  
 Erkrath Unterfeldhaus

Bauerngarten  
im Schwarzbachtal

Mauerweg 3 | 40882 Ratingen 
Tel. 02102-134750 
www.bauerngarten-benninghoven.de

01

Hersteller

Hilden – Hopfen – Heimat. Unter diesem Motto vermarkten Steffen Kirchhoff 
und Pavel Pilz ihr Hilden Bier seit 2015. Mit der Kreation ihrer eigenen Biersorten 
bieten sie Produkte, mit denen sich nicht nur die Hildener identifizieren können. 
Der Name des Bieres 21null3 ist beispielsweise an die Hildener Telefonvorwahl 
angelehnt.

Angebot:
• Helles Bier, Altbier, Honig-Bier

Verkaufsstellen:
• Breidohr‘s Getränkemarkt, Hilden
• Römer Getränke, Hilden
• Leo‘s Kiosk Café, Hilden

Biermanufaktur Hilden

Tel. 01525-8908789
www.hildenbier.de

02
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Seit 2013 führen Alexander Bös und seine Frau Katharina das Café Bös in vierter 
Generation. Es wurde bereits 1908 in Ratingen eröffnet. Hausgemachte Kuchen, 
Brote und Brötchen gibt es im Café, regionale Speisen und Getränke werden zudem 
im „Huberts“, der Outdoor-Gastronomie des Cafés, angeboten.

Angebot:
• Ratinger Landbrot und Ratinger Stuten 
• Diverse Brötchensorten 
• Hausgemachte Kuchen und Fruchtaufstriche 

Verkaufsstellen:
• Verkauf in Huberts Café Bös in Ratingen

Huberts Café Bös

Düsseldorfer Straße 26 I 40878 Ratingen
Tel. 02102-22238 
www.huberts1908.de

04

Hersteller

Mehr Angebote auf Seite 22

Haus Bürgel liegt in der Urdenbacher Kämpe, einer Auenlandschaft mit hohem 
Artenreichtum. Aus verschiedenen alten Apfelsorten der Streuobstwiesen wird 
vor Ort der naturtrübe Bürgeler Saft gepresst. Außerdem werden Äpfel und 
Birnen in einer Lohnbrennerei zu Obstbränden destilliert und abgefüllt.

Angebot:
• Bürgeler Obstbrände und Blütenhonig
• Naturtrüber Bürgeler Apfelsaft (solange der Vorrat reicht)
• Frischobstverkauf Anfang Oktober (solange der Vorrat reicht)

Verkaufsstellen:
• Verkauf ab Hof und bei ausgewählten Anbietern, u.a. Teehaus am Rathaus in  
 Monheim am Rhein, Blumenkunst Grützner in Düsseldorf-Urdenbach
• Obstbrand im Ausschank in der Extratour zum Alten Rhein in D-Urdenbach, in  
 der Monheimer Biermanufaktur sowie im Restaurant Kleine Schweiz, Velbert

Mehr Angebote auf Seite 29

Biologische Station  
Haus Bürgel

Urdenbacher Weg I 40789 Monheim a. R.
Tel. 0211-9961212
www.biostation-d-me.de

03

Eine kleine, familiäre Imkerei in Wülfrath-Düssel produziert den naturbelassenen 
Düssel-Honig, der zweimal im Jahr - wenn es die Natur zulässt - geerntet wird. 
Vitas Lüneburger, seine Frau Ina und Sohn Levin versorgen die Bienen mit viel 
Liebe und Zeit im Garten des Familienbetriebes.

Angebot:
• Düssel-Honig

Verkaufsstellen:
• Verkauf ab Haus in Wülfrath-Düssel

Der Begriff Düsselwasser wurde im Jahr 2011 bei einer Kunstinstallation 
kreiert, bei der Katy Schnee und Volker Rapp im wahrsten Sinne in der Düssel 
standen. Der Düsselwasser GIN, der in Erkrath abgefüllt wird, ist eine Variation 
eines preisgekrönten Gins im „New Western Style“.

Angebot:
• Düsselwasser GIN

Verkaufsstellen:
• Vertrieb Schliemannstraße 42, Erkrath
• Neanderthal Museum, Mettmann 
• In einigen Edeka-Niederlassungen in und um Düsseldorf 
• Im Ausschank im Ambiente in Erkrath und in der Wasserburg in Wülfrath

Düssel-Honig

Düsseler Straße 74 I 42489 Wülfrath 
Tel. 0174-6238950 
www.facebook.com/DuesselHonig

Düsselwasser GIN

Schliemannstraße 42 I 40699 Erkrath
Tel. 02104-35192
www.düsselwasser.com

05
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Hersteller
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Thomas Kluke führt die Fleischerei Kluke als Familienunternehmen in zweiter 
Generation. Das Fleisch stammt von Tieren, die bei ökologisch und nachhaltig 
arbeitenden Bauern im Kreis Mettmann gehalten werden. Jedes Tier wurde 
lebend gesehen und persönlich geschlachtet. Für Kunden bedeutet das  
100% Transparenz.

Angebot:
• Stierbraten und Edel-Kernschinken 
• Dry Aged Edelfleisch von Schwein und Stier 
• Dorper Lämmer 
• Neander-Landhahn 
• Omas Suppen- und Wurstkonserven

Verkaufsstellen:
• Verkauf ab Haus in der Fleischerei Kluke in Mettmann

„Mit Liebe gemacht“ - das ist das Motto von FruchtNatur. Der Betrieb erntet 
Obst vorwiegend aus dem eigenen Garten sowie von Streuobstwiesen und 
verarbeitet es zu Fruchtaufstrichen, die auch auf Kundenwunsch hergestellt 
werden können. Die Rezepturen basieren auf traditionellen Rezepten und  
enthalten möglichst viel Obst und wenig Zusatzstoffe.

Angebot:
• Beerige: z.B. Brombeere, Stachelbeere, Süsse Beere
• Beliebteste: z.B. Erdbeere, Himbeere, Heidelbeere 
• Traditionelle: z.B. Aprikose, Erdbeer-Rhabarber, Pflaume, Quitte, Sauerkirsche 

Verkaufsstellen:
• Verkauf ab Haus in Langenfeld | online: www.fruchtnatur.de/shop

Fleischerei Kluke

Homberger Straße 2 I 40822 Mettmann
Tel. 02104-52308
www.stierfleisch.com

FruchtNatur

Grünewaldstraße 39b I 40764 Langenfeld
Tel. 0152-09867024
www.fruchtnatur.de
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08

Hersteller

Gut Ellscheid wurde als Hofstelle im Jahr 1704 erstmals erwähnt. Seit 1904  
befindet sich das Gut im Familienbesitz und wird heute in vierter Generation mit 
Milchviehhaltung, Ackerbau und Pferdehaltung bewirtschaftet. Die hergestellten 
Produkte werden im eigenen Bauernladen verkauft.

Angebot:
• Milch und Milchprodukte 
• Brotaufstriche 
• Chutneys, Relish, Sirup 
• Eingelegte Gurken 
• Stroh- und Heuballen (10-12 kg)

Verkaufsstellen:
• Verkauf ab Hof in Haan

Gut Grashaus blickt auf eine 500-jährige Standorttradition zurück. Familie 
Grashaus betreibt den Anbau von Kartoffeln mit viel Leidenschaft. Die guten 
Lößböden garantieren die hohe Qualität und den besonderen Geschmack der 
Kartoffeln. Die Nähe zum Verbraucher ermöglicht kurze Lieferwege.

Angebot:
• Speisekartoffeln und Frühkartoffeln 
• Drillinge 
• Ofenkartoffeln (übergroße Kartoffeln)
• Zwiebeln

Verkaufsstellen:
• Verkauf bei Rewe und Edeka im neanderland, in Düsseldorf, Essen, Duisburg  
 und Wuppertal

Gut Ellscheid

Ellscheid 2 I 42781 Haan
Tel. 02129-8697 
www.gut-ellscheid.de

Gut Grashaus

Grevenmühle 1 I 40882 Ratingen
Tel. 02102-705227
www.gut-grashaus.de

09
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Hersteller

Mehr Angebote auf Seite 31
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Im Jahr 1422 wurde der Bauernhof als „Gut von Johann Schobben“ erstmals 
erwähnt. Seit Ende der 1960er Jahre werden auf Gut Schobbenhaus mehrere 
Sorten Hausmacherwurst hergestellt und Freilandgänse auf Bestellung ge-
schlachtet, getreu der Philosophie  „Produkte, die in Beziehung zum Hof stehen“ 
in bester Qualiät herzustellen.

Angebot:
• Hausmacherwurst (Mettwurst, Leberwurst, Blutwurst, Schwartenmagen) als  
 200g- und 400g-Konserven 
• Freilandgänse 
• Französische Flugenten 
• Rapshonig

Verkaufsstellen:
• Verkauf ab Hof in Mettmann und bei ausgewählten TYPISCH neanderland- 
 Anbietern

Als einziger Mineralbrunnen im neanderland ist das traditionsreiche  Familien-
unternehmen Haaner Felsenquelle ein wichtiger Nahversorger für die Region 
und die rheinischen Metropolen Köln und Düsseldorf. Thomas und Stephan 
Römer sichern als dritte Generation die Zukunft des Unternehmens.

Angebot:
• Haaner Felsenquelle (natürliches Mineralwasser mit Kohlensäure) 
• Haaner Felsenquelle Heilwasser (nat. Mineralwasser mit heilender Wirkung) 
• Bergische Waldquelle (natürliches Mineralwasser ohne Kohlensäure) 
• Verschiedene Sorten Fruchtschorle und Erfrischungsgetränke

Verkaufsstellen:
• Regionale Getränkemärkte, Lebensmitteleinzelhandel und regionale Gastronomie

Gut Schobbenhaus

Außenbürgerschaft 20 I 40822 Mettmann
Tel. 02104-952353
www.gut-schobbenhaus.de

Haaner Felsenquelle 
GmbH

Flurstraße 140 I 42781 Haan
Tel. 02129-94940
www.haanerfelsenquelle.de

11
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Hersteller

Sascha Stemberg, Küchenchef im Haus Stemberg, hat den 1864 Gin gemeinsam 
mit Michael Habbel aus der traditionsreichen Destillerie/Brennerei Heinrich 
Habbel entwickelt. Zusammen mit seinem Vater Walter hat Sascha Stemberg eine 
Gourmet-Serie nach originalen Stemberg-Rezepten entwickelt. Diese wird von 
Bos Food bei Düsseldorf hergestellt und auch vertrieben. 

Angebot:
• 1864 Stemberg Gin
• Stemberg Gourmet-Serie

Verkaufsstellen:
• Haus Stemberg in Velbert 
• Onlineshop www.bosfood.de 
• Edeka Hundrieser Velbert
• Handelshof Haan

Im Jahr 1927 gründete Heinrich Doppstadt in Ratingen-Lintorf eine Spirituosen-
fabrik und stellte Heidoli (Heinrich Doppstadt Lintorf) nach altem Hausrezept als 
Kräuter- und, unter Zugabe von Fruchtauszügen, als Fruchtlikör her. Heute wird 
der Betrieb in der dritten Generation geführt. 

Angebot:
• Heidoli Kräuterlikör
• Heidoli Kräuterlikör mit Frucht 

Verkaufsstellen:
• Regionaler Einzelhandel, Feinkostgeschäfte, Ausschank in der regionalen  
 Gastronomie
• Online unter www.dopp-shop.de

Haus Stemberg

Kuhlendahler Straße 295 I 42553 Velbert
Tel. 02053-5649
www.haus-stemberg.de

Heidoli I Getränke  
Doppstadt GmbH

Wieselweg 2 I 40885 Ratingen
Tel. 02102-929390
www.heidoli.de

13
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Hersteller

Mehr Angebote auf Seite 24
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In der Honig-Manufaktur Neanderthal in Mettmann stellt der Imker Helmut 
Peters mit Hilfe von über 25 Bienenvölkern - das sind etwa 1,5 Millionen fleißige 
Bienen - den wunderbaren Bienenhonig her. Die Bienenstöcke sind rund um das 
Neandertal verteilt, stehen aber auch direkt im Neandertal, wie z. B. auf dem 
Dach des Neanderthal Museums.

Verkaufsstellen:
• Landmetzgerei Hanten in Erkrath
• Süßmosterei Dalbeck in Heiligenhaus
• Art Reisen, Metzgerei Kluke, Mono, Miss Fox und Shop des Neanderthal  
 Museums in Mettmann
• Unverpacktladen Grünkorn in Wülfrath 
• Unverpacktladen „Ohne wenn und aber“ in Wuppertal

Uwe und Alexandra Liebergall betreiben die Röstung von Spezialitäten- 
Kaffee seit 2005 in der Kult-Kaffee Rösterei. Der sortenreine Farmkaffee wird 
möglichst direkt und nachhaltig von fair bezahlten Produzenten bezogen. Pro 
verkauftem Kilo der beiden Neanderthaler Kaffeesorten geht 1 € als Spende an 
das Neanderthal Museum.

Angebot:
• Neanderthaler Espresso und Neanderthaler Filterkaffee

Verkaufsstellen:
• Verkauf in der Kult-Kaffee Rösterei in Heiligenhaus
• Museumsshop und Online-Shop Neanderthal-Museum
• Weitere Verkaufsstellen unter www.neanderthaler-kaffee.de

Honig Manufaktur  
Neanderthal

Weihe 38 I 40822 Mettmann
Tel. 02104-12561
helmutpeters2010@aim.com

Kult-Kaffee Rösterei

Westfalenstraße 12 I 42579 Heiligenhaus
Tel. 02056-2596790
www.kult-kaffee.de

15
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Hersteller

In der Landmetzgerei Hanten entstehen in dritter Generation hochwertige 
Fleischprodukte nach den Richtlinien des Deutschen Fleischerhandwerks. Familie 
Hanten liebt das Urtümliche und das Neandertal. Deshalb sind viele Original  
Neanderthaler-Produkte zur Spezialität des Hauses geworden.

Angebot:
• Neanderthaler-Fleischwaren: Rostbratwurst, Schinkenspeck,  
 Rotweinschinken, coppa neander
• Neanderthaler-Getränke: Landbier und Kräuterlikör

Verkaufsstellen:
• Verkauf in der Landmetzgerei in Erkrath 
• Regionale Getränkemärkte und Lebensmittelhandel 
• Ausgewählte TYPISCH neanderland-Betriebe

Die Aufzucht und Haltung von Schafen ist die große Leidenschaft von Philip 
Haude, der seinen landwirtschaftlichen Betrieb im Nebenerwerb führt. Rund  
30 Mutterschafe weiden auf Grünflächen im Neandertal. Die Lämmer bleiben 
acht bis neun Monate auf der Weide und kommen im Winter in den Stall. 

Angebot:
• Dorper Lämmer und Jungschafe 

Verkaufsstellen:
• Verkauf in der Fleischerei Kluke in Mettmann 
• Verkauf in der Landmetzgerei Hanten in Erkrath 
• Metzgerei Sonnenschein in Wuppertal

Landmetzgerei und  
Catering Dirk Hanten

Neanderstraße 20 I 40699 Erkrath
Tel. 0211-9003628
www.neanderthaler.net

Landwirtschaftlicher  
Betrieb Philip Haude

Diepensiepen 3d I 40822 Mettmann
Tel. 0177-4221423

17
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Hersteller

Mehr Angebote auf Seite 26 und 33
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2013 übernahm Miroslav Tomic die Naturfleischerei Janutta, in der er bereits 
seit 1991 arbeitet. Sein Fleischangebot stammt von Tieren aus nachhaltiger, 
tiergerechter Haltung von Bio- und Neuland-Höfen aus der Region. Produziert 
werden ca. 80 verschiedene Wurst- und Schinkenspezialitäten.

Angebot:
• Rosmarinschinken 
• Carbonadenschinken 
• Knoblauchsalami 
• Feine Schmierwurst 
• Hausmacher-Leberwurst

Verkaufsstellen:
• Verkauf in der Naturfleischerei Janutta in Velbert

1979 hat Hobbyimkerin und Kräuterpädagogin Marianne Radtke den  
Natur- & Steinhof Radtke gegründet. Die Fruchtaufstriche werden nach Oma 
Langels Rezepten saisonal und in kleinen Mengen hergestellt. Die Wild- und 
Kulturpflanzen stammen aus der Reusrather Heide im neanderland.

Angebot:
• Reusrather Heide-Honig 
• Kräuter und Früchte 
• Fruchtaufstriche (z. B. roh gerührter Brennesselaufstrich) nach Saison

Verkaufsstellen:
• Verkauf im Natur- & Steinhof Radtke nach telefonischer Vereinbarung

Naturfleischerei  
Janutta

Siebeneicker Straße 1 I 42553 Velbert
Tel. 02053-2162
www.naturfleischereijanutta.de

Natur- & Steinhof  
Radtke

Trompeter Straße 75 I 40764 Langenfeld
Tel. 02175-5757
www.natursteinhof-radtke.de

19
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Hersteller

Mehr Angebote auf Seite 34

Unweit des Fundortes des legendären Neandertalers liegt das Neanderthal  
Museum. Im Neandertal kann man in die Steinzeit eintauchen. Für das Steinzeit-
Feeling zuhause sorgt der Neanderthaler Kräutertropfen, für den ausschließlich 
hochwertige Kräuter, Sherry- und Cognac-Aromen verarbeitet werden.

Angebot:
• Neanderthaler Kräutertropfen

Verkaufsstellen:
• Museumsshop des Neanderthal Museums

Nermins Garten ist eine bio-zertifizierte Gärtnerei in Mettmann, die Gemüse und 
Beerenobst nach strengen Bioland-Richtlinien anbaut. Seit 2018 hat sich eine 
Gruppe von rund 50 Menschen um Nermin Ischebeck zusammengetan, um  
gemeinsam Solidarische Landwirtschaft zu betreiben.

Angebot:
• 40 verschiedene Gemüsesorten im Anbau 
• Kräuter und Gemüsejungpflanzen 
• Blaubeeren, Johannis- und Stachelbeeren 
• Äpfel von der Streuobstwiese

Verkaufsstellen:
• Verkauf ab Hof in Mettmann

Neanderthal Museum

Talstraße 300 I 40822 Mettmann
Tel. 02104-97970
www.neanderthal.de

Nermins Garten  
Bioland Gärtnerei

Benninghofer Weg 78 I 40822 Mettmann
Tel. 02104-7836332
www.nerminsgarten.de

21
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Hersteller

Mehr Angebote auf Seite 34

Mehr Angebote auf Seite 35
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Der Schäferei Lamberti liegt der ökologische Landbau besonders am Herzen. 
Gewirtschaftet wird nach strengen Bioland-Richtlinien im Einklang mit der 
Natur. Die artgerecht gehaltene Schafherde lebt ganzjährig auf der Weide und 
pflegt Streuobstwiesen und Grünflächen im neanderland.

Angebot:
• Lammbratwurst mit Biogewürzen 
• Geräucherter Lammschinken 
• Lammkeule, -haxe, -rücken, -kotletts

Verkaufsstellen:
• Ausschließlich Abholung nach telefonischer Bestellung

Die Süßmosterei Dalbeck ist ein Familienbetrieb, der in dritter Generation 
Obst aus heimischen Hausgärten und von Streuobstwiesen zu Fruchtsäften 
verarbeitet. Die Früchte stammen aus dem neanderland, Bergischen Land und 
Ruhrgebiet. Im Hofladen gibt es auch weitere TYPISCH neanderland-Produkte.

Angebot:
• Heimische Apfel- und Birnensäfte und -nektare 
• Trauben- und Beerensäfte und -nektare

Verkaufsstellen:
• Verkauf ab Hof in Heiligenhaus 
• Übersicht der Verkaufsstellen unter:  
 www.dalbeck-fruchtsaft.de/verkaufsstellen/

Schäferei Lamberti I  
Die Naturentdecker

Flandersbacher Weg 109 I 42549 Velbert
Tel. 0152-53915862
www.schaeferei-lamberti.de

Süßmosterei  
Ernst Dalbeck

Mühlenweg 18 I 42579 Heiligenhaus
Tel. 02056-69219
www.dalbeck-fruchtsaft.de/

23
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Hersteller

Mehr Angebote auf Seite 30

Ratuga ist ein Bier, dessen Bezeichnung an den ursprünglichen Namen der Stadt 
Ratingen als „Siedlung Hratuga“ angelehnt ist. Bierliebhaber beschreiben den 
Geschmack als süffig und charakterstark und genießen dieses Naturprodukt, das 
im talschlösschen in Ratingen gebraut und ausgeschenkt wird.

Angebot:
• Ratuga-Bier (naturtrüb, hell)

Verkaufsstellen:
• U.a. Bauerngarten Benninghoven, Ratingen; Leib & Rebe, Ratingen;  
 Holy Craft Bier Store, Düsseldorf
• Gastronomie in Ratingen: u.a. talschlösschen, Die Krone Homberg, Yoko Sushi 
• Weitere Verkaufsstellen und Gastronomie unter:  
 www.ratuga.de/info/freunde.html

Ratuga-Bier I  
talschlösschen

Schützenstraße 35 I 40878 Ratingen
Tel. 02102-867716
www.ratuga.de

25

Mehr Angebote auf Seite 27
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Hersteller

Gastgeber
Die Brasserie La Pieve liegt in der historischen Oberstadt in Mettmann. Das 
Gebäude war im Mittelalter die Predigtstätte der reformierten Gemeinde. Seit 
2010 ist aus diesem Ort ein Kleinod zum Wohlfühlen und Genießen geworden. 
Gekocht wird mit frischen Produkten und überwiegend regionalen Zutaten aus 
Passion zur gutbürgerlichen Landhausküche. Mit selbstgemachten Fonds, frischen 
Kräutern und hochwertigen Pflanzenölen wird der natürliche Geschmack der 
Gerichte unterstützt.

TYPISCH neanderland-Küche:
• Mettmanner Krüstchen
• Möhrengemüse bürgerlich
• Kartoffelsuppe
• Gebratene Blutwurst
• Rinderroulade

Brasserie La Pieve

Oberstraße 6-8 I 40822 Mettmann 
Tel. 02104-818095 
www.la-pieve-brasserie.de

26
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Gastgeber

Das gemütliche Café am Markt liegt in der historischen Altstadt in Mettmann. 
Hier können Sie regionale Gerichte genießen, die nach alten Original-Rezepten 
der Oma mit Sorgfalt und Liebe zubereitet werden. Alle Zutaten stammen von 
Bauernhöfen aus der Region, so dass Sie rheinisch-bergische Esskultur und 
Lebensfreude sowie feine gutbürgerliche Küche erleben können.

TYPISCH neanderland-Küche:
• Rheinische und bergische Spezialitäten 
• Hausgemachte Kuchen und Waffeln 
• Bergische Kaffeetafel auf Vorbestellung für 4 bis 15 Personen

Café am Markt

Markt 18 I 40822 Mettmann
Tel. 02104-24955 
www.markt.cafe
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Das Café Bös wurde 1908 in Ratingen eröffnet. Seit 2013 führen Alexander und 
Katharina Bös, die dem Ratinger Brauchtum sehr verbunden sind, Backstube 
und Café in vierter Generation. Das Café samt Backstube befindet sich gut 
erreichbar in der Ratinger Fußgängerzone. Im Hinterhof wurde Ende 2020 die 
Außengastronomie „Das Huberts“ eröffnet.

TYPISCH neanderland-Küche:
• Leckere Frühstücksvarianten 
• Abwechslungsreicher Mittagstisch im Huberts
• Umfangreiches Kuchensortiment 
• Bergische Kaffeetafel ab 10 Personen möglich, nur auf Vorbestellung

Huberts Café Bös

Düsseldorfer Straße 26 I 40878 Ratingen 
Tel. 02102-22238 
www.huberts1908.de

28

Gastgeber

Mehr Angebote auf Seite 8

Das LandGASThaus Bibelskirch mit seinen Schaugärten und „Gärtners Bier- 
garten“ wird von Dietrich Strümpfel betrieben. Am Haus befinden sich auf  
5.000 qm sechs Terrassen, auf denen man sich mitten in Staudenpflanzungen 
kulinarisch verwöhnen lassen kann. Die Küche greift auf Omas Kochbücher zu-
rück und baut die Gerichte modern um. Essbare Blüten und Kräuter, vielfältiges 
Obst und Gemüse aus eigenem Anbau bestimmen und ergänzen die regionale 
und saisonale Küche.

TYPISCH neanderland-Küche:
• Reibekuchen mit Rübenkraut 
• Ganze Gans von der Grünweide mit Johannisbeerrotkraut 
• Spanferkelbraten mit karamellisierten Apfelspalten 
• Schweinefiletmedaillons auf Mirabellenkompott

Das beliebte Café Schwan befindet sich in einem Fachwerkhaus aus dem  
18. Jahrhundert, gut erreichbar am Rande der Wülfrather Fußgängerzone. Seit 
2017 wird es von Elke Kuchta geführt. Obwohl das Haus über 45 Sitzplätze  
verfügt, wirkt es mit seinen verwinkelten Räumen sehr gemütlich. Die liebevolle 
Dekoration besteht aus einer Vielzahl besonderer Kaffee- und Milchkännchen.

TYPISCH neanderland-Küche:
• Selbstgebackene Kuchen und Waffeln 
• Pfannkuchen (auch laktosefrei) 
• Frühstücksvarianten 
• Kleine, gutbürgerliche Speisen 
• Bergische Kaffeetafel ab 4 Personen möglich, nur auf Vorbestellung

LandGASThaus  
Bibelskirch I  
dergruenegaumen

Café Schwan

Obschwarzbach 18 | 40822 Mettmann 
Tel. 02058-776053 
www.bibelskirch.de

Schwanenstraße 4 I 42489 Wülfrath
Tel. 02058-894605 
www.cafeschwan.de

29
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Mehr Angebote auf Seite 29
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Haus Stemberg gehört zu den besten kulinarischen Adressen in NRW, trägt 
einen Michelin-Stern und wird in fünfter Generation mit dem Erfolgsrezept 
„zwei Küchen von einem Herd“ geführt. In stilvollem Ambiente genießen Gäste 
regionale oder internationale Klassiker und neue deutsche Küche. Die verwen-
deten Produkte richten sich nach der jeweiligen Jahreszeit. Regionale Erzeuger 
wie die Windrather Höfe oder der Spargelhof Gut Kuhlendahl sowie Lieferanten 
der Spitzengastronomie gehören zum Kochkonzept.

TYPISCH neanderland-Küche:
• Himmel und Äd mit hausgemachter Blutwurst
• Käseauswahl Windrather Höfe
• Hausgemachtes Tatar

Haus Stemberg

Kuhlendahler Straße 295 I 42553 Velbert 
Tel. 02053-5649 
www.haus-stemberg.de

31
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Mehr Angebote auf Seite 13

Inhaberin des Hotel-Café-Restaurants Haus der Gastlichkeit in Ratingen ist 
Christine Rogall. Das Restaurant wird geführt von Küchenchef Karsten Rogall. 
Gemeinsam mit seinem Team bereitet er täglich frische, gutbürgerliche  
Gerichte zu. Neben der regulären Speisekarte werden saisonale und regionale 
Tagesgerichte angeboten. 

TYPISCH neanderland-Küche:
• Gut bürgerliche Küche 
• Regionale Tagesgerichte, z. B. bergische Forellen, Bauernomelett,  
 Apfelpfannkuchen, Gemüseteller, Möhrengemüse bürgerlich 
• Gänse zur Weihnachtszeit und Wildfleisch im Herbst 
• Hausgemachte Holunderblütenschorle

Haus der Gastlichkeit

Bruchstraße 40 I 40882 Ratingen
Tel. 02102-83646 
www.haus-der-gastlichkeit.de

Die Kutscherstuben sind ein typisch bergisches Restaurant im Fachwerkdorf 
Wülfrath-Düssel. Von köstlichen Kleinigkeiten über hausgemachte Waffeln 
bis zum deftigen Essen ist alles für Wanderer, Ausflügler und Familien dabei. 
Viele Gerichte werden nach Großmutters Rezepten mit Produkten aus der 
Region zubereitet. So stammen z. B. Eier und Kartoffeln von Bauern aus dem 
neanderland. Auch Obst und Gemüse kommen aus der nahen Umgebung. Der 
hauseigene Biergarten liegt direkt am neanderland STEIG. 

TYPISCH neanderland-Küche:
• Bergische Pfannkuchen 
• Hausgemachte Kuchen und Torten 
• Bergische Kaffeetafel, nur auf Vorbestellung

Seit mehr als 100 Jahren pflegt die Kleine Schweiz die bergische Gemütlichkeit 
in der Idylle von Velbert-Tönisheide. Die Geschicke des Hauses liegen seit 1993 
in den Händen der vierten Generation, Frank und Dörte Wiehoff. Für die Küche 
ist seit 2015 – bereits in fünfter Generation - Jonas Wiehoff verantwortlich. 
Mittags und abends besteht eine vielseitige Auswahl - von deftigen Häppchen 
bis zum großen Menü.

TYPISCH neanderland-Küche:
• Bergische Kaffeetafel (ab 10 Personen) 
• Grillabende mit All-you-can-eat-Buffet in der Außenküche  
 (im Sommer bei schönem Wetter) 
• Grillkochkurse in der Außenküche

Kutscherstuben  
Wülfrath

Kleine Schweiz

Dorfstraße 6 I 42489 Wülfrath
Tel. 02058-7822809
www.kutscherstuben-wuelfrath.de

Wimmersberger Straße 125 I 42553 Velbert
Tel. 02053-6225 
www.kleine-schweiz.de
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Die Landmetzgerei Hanten betreibt neben der Traditionsmetzgerei, die das 
handwerkliche Fundament des Betriebes darstellt, einen Catering- und Party-
service. Die Eventlocation befindet sich im ehemaligen Kurhaus aus dem  
19. Jahrhundert, das auch für private Feiern gemietet werden kann. Dort wird 
ein wechselnder Mittagstisch angeboten. Gekocht wird saisonal und bevorzugt 
mit Produkten aus der Region.

TYPISCH neanderland-Küche:
• Wechselnder Mittagstisch mit Spezialitäten und Gerichten aus der Metzgerei  
 und der Cateringküche

Landmetzgerei und  
Catering Dirk Hanten

Neanderstraße 20 I 40699 Erkrath
Tel. 0211-9003628 
www.hanten-event.de

35
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Mehr Angebote auf Seite 15 und 33

Land Gut Höhne ist ein Tagungs- und Wellnesshotel mit zwei Restaurants.  
Ursprünglich genießen, erholen, entwickeln – das ist der „grüne Faden“, der sich 
durch alle Bereiche des familiengeführten Betriebs zieht – natürlich auch beim 
Speisenangebot. Aus Überzeugung werden stets hochwertige Lebensmittel 
und frische Kräuter, die möglichst aus regionalem Bio-Anbau stammen, in Speisen 
und Getränken verarbeitet.

TYPISCH neanderland-Küche:
• Steinzeit-Menü 
• Kräuter-Smoothies 
• Forellen aus der Forellenzucht Mettmann 
• Gallowayrind aus dem Neandertal (nach Verfügbarkeit) 
• Regionale Gemüse-, Kartoffel-, Getreide- und Eiergerichte

Land Gut Höhne

Düsseldorfer Straße 256 I 40822 Mettmann
Tel. 02104-7780
www.guthoehne.de

Das talschlösschen ist seit 1924 ein beliebter Treffpunkt in Ratingen. Die große 
Bierauswahl und die liebevoll hausgemachten Speisen bieten eine perfekte 
Auszeit vom Alltag. Soweit es möglich ist, werden regionale Zutaten verwendet. 
Dabei wird eng mit regionalen Herstellern und Lieferanten zusammengearbeitet. 
Das Ratuga-Bier wird vor Ort selbst gebraut. 

TYPISCH neanderland-Küche:
• Frische und regional Lebensmittel, die anhand ausgefallener Ideen und  
 klassischer Rezepte zusammengestellt werden
• Hausgemachter Flammkuchen und Brot
• Hausgemachte Limonade und Ratuga-Bier

Die Adresse ist Programm: Das Neandertal No. 1 liegt mitten im Neandertal 
und trägt die Hausnummer 1. Die Geschäftsführerin Caterina Klusemann hat 
das Café mit Freunden und Familie im Jahr 2017 eröffnet. Es gilt inzwischen 
als Geheimtipp - nicht nur für Besucher des gegenüberliegenden Neanderthal 
Museums. Ein kleines Team rund um den hauseigenen Konditor kreiert Köstlich-
keiten aus regionalen Produkten - auch laktosefrei, vegetarisch oder vegan.

TYPISCH neanderland-Küche:
• Hausgemachte Kuchen und Torten 
• Laktosefreie, vegetarische oder vegane Kost 
• Steinzeitlich inspirierte Menüs auf Vorbestellung 
• Online Shop mit Abholboxen für hausgemachte und regionale Spezialitäten

talschlösschen

Neandertal No. 1

Schützenstraße 35 I 40878 Ratingen
Tel. 02102-842138
www.talschloesschen.de

Neandertal 1 I 40699 Erkrath
Tel. 02104-8080080 
www.neandertal1.com
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Mehr Angebote auf Seite 19
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Hersteller

Land-
erlebnisse

Die Biologische Station Haus Bürgel betreut Naturschutzgebiete im Kreis 
Mettmann. Sie setzt sich für Artenvielfalt, den Schutz und die Entwicklung der 
typischen bergischen Kulturlandschaft ein. Mit einem großen Bildungsangebot 
sollen möglichst viele Menschen für die Natur begeistert werden. Wer mag, 
lernt die Musiker im morgendlichen Vogelkonzert kennen oder Kräuter zu be-
stimmen. AuenErlebnisBegleiter erklären dabei ökologische Zusammenhänge.

Landerlebnisse:
• Naturkundliche Führungen und Wanderungen (z. B. Vogelstimmenwanderung) 
• Thematisch geführte Touren der AuenErlebnisBegleiter durch die  
 Urdenbacher Kämpe 
• Mitmach-Aktionen, Kindergeburtstage und Kinderaktionen

Biologische Station  
Haus Bürgel

Urdenbacher Weg I 40789 Monheim a. R.
Tel. 0211-9961212
www.biostation-d-me.de

39
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Darwins Vielfalt in Garten und Küche zeigt „dergruenegaumen“. Das LandGASThaus 
Bibelskirch verbindet Landerlebnisse in seinem 5.000 qm großen Garten mit 
der hohen Kunst des Kochens mit natürlichen Zutaten aus dem eigenen Garten. 
Öffentlich zugänglich sind der Gartenmarkt mit Pflanzen und Gartenbedarfs-
artikeln sowie der Schaugarten. Buchen lassen sich Kräuterwanderung und 
Seminare.

Landerlebnisse:
• Kräuterwanderung: Sammeln eines Wildkrautsalates
• Essbare Blüten-Seminar: Sammeln eines Blütensalates
• Fruchtseminar: Ernten und verarbeiten von Früchten
• Brotbackseminar: Backen diverser Brote

dergruenegaumen I  
LandGASThaus  
Bibelskirch

Obschwarzbach 18 | 40822 Mettmann
Tel. 02058-776053
www.dergruenegaumen.de

Landerlebnisse

Mehr Angebote auf Seite 8

Mehr Angebote auf Seite 23
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Brigitte Ulrich, Achtsamkeits- und Resilienztrainerin, nimmt Sie mit auf eine 
Entschleunigungstour ins Hier und Jetzt der Wälder Ratingens. Beim Wald-
baden (japan. „Shinrin Yoku“) tauchen Sie in die Atmosphäre des Waldes ein und 
öffnen Ihre Sinne für ein besonderes Naturerlebnis mit Achtsamkeitsübungen: 
Dem Rauschen der Blätter lauschen, die Farben des Waldes wahrnehmen, Natur 
fühlen, riechen und schmecken. Atem- und leichte Körperübungen unterstützen 
die gesundheitliche Wirkung von Dr. Wald. Waldbaden ist eine Auszeit vom 
hektischen Alltag, reduziert Stress und stärkt das Immunsystem.

Landerlebnisse:
• Waldbaden zu allen Jahreszeiten 
• Öffentliche Termine sowie individuelle Angebote für Unternehmen und  
 private Gruppen ab 4 Personen

einfach waldbaden I 
Brigitte Ulrich

Rosendalstraße 146 I 40882 Ratingen
Tel. 01577-1974972
www.einfach-waldbaden.de

42

Die Naturentdecker geben Kindern die Möglichkeit, das Wunder der Natur  
spielerisch kennenzulernen und Erfahrungen mit allen Sinnen zu machen. Eigene 
Kräfte können erprobt und der Lebensraum „hautnah“ entdeckt werden. Die 
von Stefanie Lamberti angebotenen Landerlebnisse bieten spannende Themen 
und Aktivitäten rund um die Natur.

Landerlebnisse:
• Waldspielgruppen
• Kindergeburtstage

Schäferei Lamberti I  
Die Naturentdecker

Flandersbacher Weg 109 I 42549 Velbert
Tel. 0152-53915862
www.die-naturentdecker.de

41

Landerlebnisse

Mehr Angebote auf Seite 18

Gut Ellscheid befindet sich seit 1904 in Familienbesitz und wird bereits in vierter 
Generation bewirtschaftet. Betriebszweige sind die Milchviehhaltung, der 
Ackerbau, die Pferdehaltung und der Bauernladen. Als Landerlebnis werden für 
unterschiedliche Zielgruppen Führungen über den Bauernhof angeboten.

Landerlebnisse:
• Hofführungen für Kindergärten, Schulklassen und Erwachsenengruppen mit  
 unterschiedlichen Schwerpunkten 
• Buchlesungen für Kinder auf dem Hof

Gut Ellscheid

Ellscheid 2 I 42781 Haan
Tel. 02129-8697
www.gut-ellscheid.de

Gut Hixholz ist ein für das niederbergische Land typischer Hof, der sich seit 1911 
in Familienbesitz befindet und in dritter Generation als landwirtschaftlicher 
Betrieb mit Milchkühen geführt wird. Claudia Greshake bietet als Diplom- 
Biologin und zertifizierte Bauernhoferlebnispädagogin mit ihrem Team seit 2005 
Landerlebnisse zum Mitmachen an. Kühe, Ziegen, Schafe, Minischweine, Esel, 
Hühner, Kaninchen, Katzen und Hofhund lassen Kinderaugen leuchten. Erlebnis-
tage erweitern das Wissen und machen Spaß.

Landerlebnisse:
• Außerschulischer Lernort für Schulklassen und Kindergärten 
• Kindergeburtstage auf dem Bauernhof und Ferienprogramme mit Tieren
• Mitmach-Erlebnisse für Familien und Gruppen
• Natur- und umweltpädagogische Erlebnistage für Kindergruppen

Gut Hixholz Lern- und  
Erlebnisbauernhof

Im Hau 7 I 42551 Velbert
Tel. 02051-252684
www.gut-hixholz.de

44
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Mehr Angebote auf Seite 11
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Im Historischen Backhaus aus dem Jahr 1838 wurden noch bis in die späten 
1940er Jahre für den Familienbedarf Brote gebacken. Seit der Renovierung in 
den Jahren 1989 und 1990 können Gruppen nach Anmeldung unter Anleitung 
Brot nach alter Tradition backen. Während des Backens erfahren die Besucher 
mehr zur Geschichte des Brotbackens und des Backhauses. Pro Backvorgang 
werden mindestens 50 Brote gebacken, die die Gruppe zum Verzehr mit nach 
Hause nehmen kann.

Landerlebnisse:
• Brot backen für Gruppen bis 15 Personen

Historisches  
Backhaus

Neanderweg 10 I 40699 Erkrath
Tel. 0211-2338563
b-ecker@t-online.de

46

In der Gartenstadt Haan organisiert eine Gruppe von Gartenfreunden im Verein 
Haaner GartenLust jeweils am ersten Sonntag im Juni eine Kombinaton aus 
Gartenmarkt und offener Gartenpforte. Pflanzenliebhaber_innen und Hobby-
gärtner_innen finden ein außergewöhnliches Sortiment an Pflanzen, Kunst-
handwerk und ausgefallener Deko. wird ein außergewöhnliches Sortiment 
an Pflanzen, Kunsthandwerk und ausgefallener Deko angeboten. Zahlreiche 
Privatgärten - zum Teil direkt am neanderland STEIG gelegen - öffnen parallel 
dazu ihre Tore für interessierte Besucher.

Landerlebnisse:
• Gartenmarkt mit über 70 Ausstellern 
• Offene Privatgärten in Haan und Haan-Gruiten –  
 Termin: jeweils am 1. Sonntag im Juni

Haaner GartenLust

Zwengenberger Straße 41 I 42781 Haan
Tel. 02129-8198
www.haaner-gartenlust.de

45

Landerlebnisse

Mein Huhn - Dein Huhn bietet die Möglichkeit, Hühnerhaltung auszuprobieren 
und Hühner für mindestens zwei Wochen zu mieten. Für die Mietdauer wird ein 
mobiler Stall inklusive Zaun, Futter, Sandbad und einer Gruppe von vier Hühnern 
zur Verfügung gestellt. Eine ausführliche Einweisung erfolgt bei der Übergabe. 
Mit der Hühnervermietung möchte Familie Höppner die Begeisterung, mit der 
sie sich selbst um Hühner kümmert, mit denen teilen, die sonst keinen Zugang 
zu diesen Tieren haben.

Landerlebnisse:
• Hühnervermietung an Kindergärten, Tageseltern, Schulen, Seniorenheime und  
 Familien im neanderland

Mein Huhn –  
Dein Huhn

Sandstraße 23 I 40764 Langenfeld
Tel. 02173-1600888
www.meinhuhn-deinhuhn.de

48

Die Landmetzgerei Hanten wird in dritter Generation von Dirk Hanten und seinem 
Team betrieben. Angeboten werden neben Produkten aus der Traditions-
metzgerei und dem Catering- und Partyservice auch besondere Landerlebnisse. 

Landerlebnisse:
• Neanderthaler Grillhöhle (Buffet & BBQ-Show) 
• Neanderthaler Ochsenbraterei vom Grill (für 100 Personen) 
• Thekenbarshow „Die wilden Neanderthaler“

Landmetzgerei und 
Catering Dirk Hanten

Neanderstraße 20 I 40699 Erkrath
Tel. 0211-9003628
www.neanderthaler.net

47
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Mehr Angebote auf Seite 15 und 26
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Am Fundort des Neandertalers werden Sie mitgenommen auf eine Reise in die 
Eiszeit und deren spannenden Umwelt- und Klimabedingungen, die das Tal und 
die Menschheitsentwicklung geprägt haben. Im benachbarten Eiszeitlichen 
Wildgehege im Naturschutzgebiet Neandertal leben seltene Tiere der Eiszeit 
wie Auerochsen, Wisente und Tarpane artgerecht in weitläufigen Freigehegen. 
Wagen Sie einen Blick auf das Leben des Neandertalers als Jäger und Sammler 
eiszeitlicher Flora und Fauna.

Landerlebnisse:
• Führungen rund um das Eiszeitliche Wildgehege Neandertal 
• Führungen zur Fundstelle des Neandertalers

Neanderthal Museum

Talstraße 300 I 40822 Mettmann
Tel. 02104-97970
www.neanderthal.de

50

Natur- & Steinhof  
Radtke 49

Die Hobbyimkerin und Kräuterpädagogin Marianne Radtke gründete 1979 den 
Natur- & Steinhof Radtke. In naturnahem Anbiente hält sie Kräuterkurse ab, 
bei denen im Anschluss Fingerfood mit Kräutern und frische Kräuterlimonade 
gereicht werden. Außerdem bietet Frau Radtke Kräuterwanderungen entlang 
des neanderland STEIGs und der Reusrather Wiesen an.

Landerlebnisse:
• Kräuterkurse im Schatten- und Greenhouse 
• Kräuterwanderungen für Gruppen, Familien oder Vereine

Trompeter Straße 75 I 40764 Langenfeld
Tel. 02175-5757
www.natursteinhof-radtke.de

Landerlebnisse

Mehr Angebote auf Seite 16

Mehr Angebote auf Seite 17

In der bio-zertifizierten Gärtnerei Nermins Garten wird der Anbau von Gemüse 
und Beerenobst nach strengen Bioland-Richtlinien betrieben. Außerdem leistet 
der Betrieb durch hofeigene Landerlebnisse einen Beitrag zum Naturverständnis, 
zur Sensibilisierung für regionale, kleinbäuerliche Strukturen und zum Erlernen 
des Gärtnerhandwerks als Basis zur Selbstversorgung mit eigenem Gemüse.

Landerlebnisse:
• Wildkräuterkurse 
• Obstbaumpflege 
• Schnupperkurs Imkerei 
• Hofführungen 
• Alljährliches Erntedankfest mit Mitmachaktionen (u. a. Apfelsaft pressen)

Benninghofer Weg 78 I 40822 Mettmann
Tel. 02104-7836332
www.nerminsgarten.de

Die Urtour ist eine alternative Wanderung mit mehreren Haltepunkten im 
Neandertal. „Ur-Neandertalerin“ Ute Stöcker nimmt Gruppen mit auf einen 
heiteren Rundgang durch das Neandertal. Auf dem Weg werden Zusammen-
hänge zwischen der Kalksteingeschichte der Region und den Knochenfunden 
des Neandertalers vermittelt. Start und Ziel der Urtour ist die Hofstelle  
„Gut Bachelsberg“.  Auf Vorbestellung kann dort zusätzlich zur Wanderung ein 
kulinarischer Abschluss mit saisonalen Gerichten gebucht werden.

Landerlebnisse:
• Urtour durch das Neandertal in Gruppen von 5 bis 15 Personen

Urtour I Ute Stöcker

Diepensiepen 11a I 40822 Mettmann
Tel. 0172-2060207
www.urtour.de
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Nermins Garten  
Bioland Gärtnerei 51

Landerlebnisse

Mehr Angebote auf Seite 17
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Die zertifizierte Waldpädagogin Astrid Walker bietet Ihnen und Ihrer Familie 
das unmittelbare Erleben der Natur mit Anregungen zum Entdecken und Beob-
achten mit allen Sinnen an. Während einer Wildkräuterführung im neanderland 
lernen Sie heimische Pflanzen für Hausapotheke und Küche kennen. Erzählungen 
aus der Geschichte der Wildkräuternutzung runden den Spaziergang ab. Außer-
dem können Sie die Welt der Honigbienen direkt am Bienenstand erleben.

Landerlebnisse:
• Wildkräuter-Spaziergänge im neanderland, auch mit Verarbeitung der  
 Kräuter 
• Blick ins Bienenvolk am Bienenstand in Mettmann oder im Naturschutzzentrum  
 Bruchhausen in Erkrath 
• Familienausflüge „Den Wald erleben“

Waldpädagogik  
Astrid Walker

Dresdner Straße 13c I 40822 Mettmann
Tel. 0160-92809849
www.naturerfahrungs-angebote.de

53

Landerlebnisse Erlebniswandern

Picknickkorb mit TYPISCH neanderland-Produkten packen, Wander-
schuhe an und los gehts! Das neanderland hat für Outdoor-Freunde 
einiges zu bieten: Über 240 Kilometer Wanderstrecke, gespickt mit 
atemberaubenden Ausblicken, tiefen Tälern und vielen Über-
raschungen am Wegesrand. Dabei führen die unterschiedlichen 
neanderland STEIG-Etappen einmal durch die zehn Städte des 
Kreises Mettmann und geben Einblicke in die Region. Wer auf der 
Suche nach regionalem Genuss und Erlebnis ist, wird unterwegs 
fündig. An vielen Ecken findet man kleine und große, moderne 
und traditionelle Betriebe, die mit einem großen Angebot an 
TYPISCH neanderland-Angeboten aufwarten. In jedem Fall gilt: 
Wandern im neanderland ist ein Erlebnis.

Der neanderland STEIG – einmal rund um das neanderland

Einmal rund um den Kreis Mettmann führt der neanderland 
STEIG. In 17 Etappen mit unterschiedlichen Längen bietet er vom 
Spaziergang bis zur mehrtägigen Tour für jeden Wandertypen 

Tipp:  
Erlebniswandern im  
neanderland
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die passende Strecke. Vom Hauptweg zweigen immer wieder 
einzelne, thematische Rundwege ab, die als neanderland STEIG 
Entdeckerschleifen gekennzeichnet sind und sich mit Kunst, 
Geschichte, Geologie oder regionaler Kulinarik befassen.

Fachwerk, Verwerfungen und ein Tunnel in die Vergangenheit

Auf der Etappe 2 „Wülfrath-Düssel – Velbert-Neviges“ lohnt zu 
jeder Jahreszeit der Besuch des Wülfrather Stadtteils Düssel. 
Dieser malerische Ortskern entführt mit seiner romantischen 
Fachwerkarchitektur in historische Zeiten. Noch älter ist die 
geologische Formation, der Wanderer im Verlauf des Weges an 
der Tillmannsdorfer Falte begegnen. Einige Kilometer weiter 
streift der Pfad den Wülfrather Zeittunnel, in dem 400 Millionen 
Jahre Erdgeschichte in einem 160 Meter langen Abbautunnel 
museal erlebbar werden. Gegen Ende gibt die Etappe den Blick 
auf das Velberter Schloss Hardenberg mit seinen pittoresken 
Rundtürmen frei.

Wassererlebnis im Bergischen Land

Sehnsucht nach Wasser und Wellen im Bergischen Land? Die 
Etappe 13 „Düsseldorf-Garath – Monheim am Rhein“ führt direkt 
am Rheinufer vorbei und gibt Wanderern die Möglichkeit, ein 
Aalfischerei-Museum auf einem Boot zu besuchen. Nicht weit 
vom neanderland STEIG entfernt liegt die Wasserskianlage 
Langenfeld, wo die weltweit erste stehende Welle in einem See 
Surfer aus der ganzen Region anzieht. Für Übernachtungen mit 
Seeluft sorgen familiengeführte Unterkünfte mit vielverspre-
chenden Namen wie „Hotel Haus Rheinblick“ oder „Zum Vater 
Rhein“.

Geführte Touren – zum Neandertaler und mehr

Wen es wegen des namensgebenden Neandertalers ins neander-
land zieht, kann entweder von Haan-Gruiten auf verschlungenen 
Pfaden ins Tal der Düssel bis zum beliebten Neanderthal Museum 
wandern, oder mit „Ur-Neandertalerin“ Ute Stöcker eine heitere, 
geführte Tour unternehmen. 
 
Auf www.neanderlandsteig.de finden sich viele weitere Angebote, 
die das neanderland „wanderbar“ machen.
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www.neanderland.de | www.neanderlandsteig.de

Zur Planung Ihres Aufenthalts steht Ihnen eine Reihe 
weiterer Informationsmedien zur Verfügung. 
Alle Broschüren können Sie kostenfrei auf  
www.neanderland.de/service bestellen oder  
herunterladen.

Regemäßig werden neue Betriebe mit dem TYPISCH 
neanderland-Siegel ausgezeichnet. Die aktuelle Über-
sicht aller TYPISCH neanderland-Partner_innen finden 
Sie jederzeit auf: www.typisch-neanderland.de. 
 
Weitere Inspiration finden Sie auf:

panoramaradweg-niederbergbahn.de

neanderland

niederbergbahn

Panorama
         Radweg

neanderland

Informationen zum 
PanoramaRadweg niederbergbahn
neanderland / Kreis Me� mann
Düsseldorfer Straße 26
40822 Me� mann 
Tel. 02104-99-1199
Fax 02104-99-5049
info@neanderland.de
neanderland.de
panoramaradweg-niederbergbahn.de

Informationen zu 
„einfach bergisch radeln“ 
c/o Bergisches Land Tourismus 
Marketing e.V. 
Kölner Straße 8
42651 Solingen
Tel. 0212-88 16 06 999
einfach-bergisch-radeln.de
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